Menu d’initiation a 22 EVUROS

Melon au pineau et jambon cru
ou
Cassolette gratinée de fruits de mer
ou
Carpaccio de beeuf citronné au parmesan
ou
Escargots « petits gris » en persillade fabrication artisanale de Charente - escargots
Ou
Foies de volaille sautés au vinaigre de framboise

Moules a la mariniére servies avec des frites
ou
Confit de canard en croiite et sa créme forestiére

ou

Rognons de veau et leur créme de madere
ou

Feuilleté de filet de lieu noir aux l[égumes acidulés

ou

Aile de raie et son beurre aux cdpres fines

Plateau de fromages
ou
Chévre chaud sur toast

Ile flottante

ou

Salade de fruits frais
ou

Mousse au chocolat
ou

Carpaccio d’ananas et sa glace a la violette
ou
Glace 2 boules

Ou

Omelette norvégienne

(Minimum 2 personnes a commander en début de repas
Supplément de 2 Euros par personne)

Tous nos prix sont nets, service compris



